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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Engenheiro de Alimentos

ATUACAO

O Engenheiro de Alimentos tem como campo profigdiate atuagdo as
indastrias que operam com processamento de alisemoalidade e

conservacdo de matérias-primas agroalimentaredugfio de ingredientes
alimenticios, empresas de producdo e comerciabzalg equipamentos
agroindustriais, instituicbes governamentais e g@aernamentais de ensino,
pesquisa e extensdo em ciéncia e tecnologia deergtlda O curso de
Engenharia de Alimentos habilitard o profissionarap desenvolver,

acompanhar e otimizar projetos de implantagdo eresgp de industrias de
alimentos e de servicos de alimentagdo, para ataaoperacionalizacio
destas mesmas unidades, atuar em laboratériosatiseanfisico-quimicas,

microbiolégicas, microscépicas e sensoriais, noemladvimento de

produtos e processos agroalimentares, no planejareemplementacéo de
programas de controle e gestao de qualidade erstitaide alimentos e em
gerenciamento agroindustrial.

Reconhecimento: Portaria do MEC N.° 618 de 16/8019
Renovacao: Portaria do MEC N.° 1.523 de 22/09/2010
Renovacao: Portaria do MEC N.° 286 de 21/12/2012
Autorizacdo: CEPE-UFV, Ata N.° 61 de 25/11/1974
Ano de inicio: 1975

Turno: Integral - 60 vagas anuais

Exigéncia Horas Prazos Anos
Disciplinas obrigatorias 3.48Minimo 5,0
Disciplinas optativas 300Padrao 50
Estagio Supervisionado (180h) Maximo 8,0
Projeto Final de Curso (90h)

TOTAL 3.780

SEQUENCIA SUGERIDA

Disciplinas Obrigatoérias Carga Horéaria Total Pré-requisito

Cédigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Correquisitd)
1° Periodo
H&01 Fisical 4(4-0) 60 MAT140*

INF100  Introdugdo a Programagé 4(2-2) 60
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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Disciplinas Obrigatérias

Carga Horéaria Total

Pré-requisito

Codigo  Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitt)
1° Periodo - Continuagdo

MAT140 Calculo | 4(4-0) 60

QJ 100 Quimica Geral 3(3-0) 45

QJ 107  Laboratorio de Quimica 2(0-2) 30 QUI100*
Geral

QJ 138 Fundamentos de Quimic 3(3-0) 45
Orgénica

QJ 139 Laboratorio de Quimica 2(0-2) 30 QUI138*
Orgénica

TAL120  Introduc&o a Engenharia 2(2-0) 30
de Alimentos

TOTAL 24 360

TOTAL ACUMULADO 24 360

2° Periodo

B A1l Biologia Celular 2(2-0) 30 BIO112*

B Q12 Laboratério de Biologia 2(0-2) 30 BIO111*
Celular

BQ100 Bioquimica Fundamenta 4(4-0) 60 QUI138

BQ101 Laboratério de 2(0-2) 30 BQI100*
Bioquimica |

A S202 Fisica ll 4(4-0) 60 FIS201 e MAT140

MAT147  Calculo 11 4(4-0) 60 MAT140

TAL391 Matérias-Primas de 5(3-2) 75 BQI100*
Origem Animal

TOTAL 23 345

TOTAL ACUMULADO 47 705

3° Periodo

ACMOO  Teoria Geral da 4(4-0) 60
Administracao |

HS120 Laboratério de Fisica 2(0-2) 30 FIS201

MAT137  Introducdo a Algebra 4(4-0) 60
Linear

MBI 100  Microbiologia Geral 4(2-2) 60 BIOl1l1eBIOl12e

BQI100

QJ 112  Quimica Analitica 3(3-0) 45 QUI100
Aplicada

QJ 119 Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QuUI112*
Analitica Aplicada

TAL392 Matérias-Primas de 5(3-2) 75 BQI100
Origem Vegetal

TOTAL 24 360

TOTAL ACUMULADO 71 1.065
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Disciplinas Obrigatérias

Carga Horéaria Total

Pré-requisito

Codigo  Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitt)
4° Periodo
EST105 Iniciagcdo a Estatistica 4(4-0) 60 MAT140
H&233 Mecanica 4(4-0) 60 FIS201
MAT241  Calculo 11l 4(4-0) 60 MAT137*e
MAT140
MBl 130  Microbiologia dos 4(2-2) 60 MBI100
Alimentos
TAL406  Quimica de Alimentos | 5(3-2) 75 BQI100
TAL431  Processamento de Fruta 4(2-2) 60 TAL392
e Hortalicas
TOTAL 25 375
TOTAL ACUMULADO 96 1.440
5° Periodo
AR201 Representagéo Grafica 6(2-4) 90
para Engenharia
EST220 Estatistica Experimental 4(4-0) 60 EST105
MECI11  Ciéncia e Tecnologia de 4(4-0) 60 FIS233
Materiais
QJ 150  Fisico-Quimica | 5(3-2) 75 QUI100 e QUIL07 e
(MAT140 ou
MAT147)
TAL407  Quimica de Alimentos I 4(2-2) 60 BQI100
TAL432  Processamento de Leite 4(2-2) 60 TAL391
Derivados
TOTAL 27 405
TOTAL ACUMULADO 123 1.845
6° Periodo
MAT271  Célculo Numérico 4(4-0) 60 MAT137 e MAT147
e INF100
TAL430 Embalagem de Alimento 5(3-2) 75 TAL406
TAL433  Processamento de Carni 4(2-2) 60 TAL391
Pescados e Ovos
TAL439  Tecnologia de 4(2-2) 60 TAL392
Panificacdo, Massas,
Amidos e Derivados
TAL463  Higiene de IndUstrias de 4(2-2) 60 MBI100*
Alimentos
TAL468  Andlise Sensorial 4(2-2) 60 EST105
TOTAL 25 375
TOTAL ACUMULADO 148 2.220
7° Periodo
EN271  Mecanica dos Fluidos 4(4-0) 60 FIS233 e MAT241
INF280 Pesquisa Operacional | 4(4-0) 60 INF100 e MAT137
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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Disciplinas Obrigatérias

Carga Horéaria Total

Pré-requisito

Codigo  Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitt)
7° Periodo - Continuagéo
TAL408  Propriedades Fisico- 4(4-0) 60 ENG271* e TAL406
Quimicas de Materiais e QUI150
Alimentares
TAL424  Projetos Agroindustriais 5(3-2) 75 Ter cursando, no
minimo, 1.770 horas
de disciplinas
obrigatérias
TAL457  Desidratagdo e Secagen 2(2-0) 30 TAL406.
de Alimentos
TAL469  Andlise de Alimentos 4(2-2) 60 BQI101 e QUI119
(Optativas)
TOTAL 23 345
TOTAL ACUMULADO 171 2.565
8° Periodo
ENZ78 Transferéncia de Calor e 4(4-0) 60 ENG271
Massa
TAL388 Laboratorio de 2(0-2) 30 ENG271 e QUI150 e
Fendmenos de Transpor ENG278*
TAL425  Projetos Agroindustriais 4(2-2) 60 TAL424
I
TAL462  Gestdo da Qualidade na 3(3-0) 45 EST105 e (MBI100
Industria de Alimentos ou MBI130) e
(TAL468* ou
TAL469%)
TAL472  Operagdes Unitarias na 4(4-0) 60 ENG271 e MAT271*
Industria de Alimentos | e TAL388*
TAL484  Principios de 4(2-2) 60 MBI130 e TAL472*
Conservagéo de
Alimentos
(Optativas)
TOTAL 21 315
TOTAL ACUMULADO 192 2.880
9° Periodo
TAL395  Projeto Final de Curso 1(1-0) 15 Ter cursado, no
minimo, 2.500 horas
de disciplinas
obrigatérias
TAL415  Processos Bioguimicos 5(3-2) 75 MBI100
Industriais
TAL467  Legislagdo de Alimentos 2(2-0) 30
TAL470  Tratamento de Residuos 4(2-2) 60 TAL472

de Agroindustrias
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Disciplinas Obrigatérias

Carga Horéaria Total

Pré-requisito

Codigo  Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitt)
9° Periodo - Continuagéo
TAL473  OperacgGes Unitarias na 3(3-0) 45 TAL472 e ENG278.
Industria de Alimentos Il
TAL474  Operagdes Unitarias na 4(4-0) 60 ENG278 e TAL472 e
Industria de Alimentos IlI TAL473*
TAL488  Laboratério de OperagGe 2(0-2) 30 TAL474*
Unitarias
(Optativas)
TOTAL 21 315
TOTAL ACUMULADO 213 3.195
10° Periodo
TAL396 Trabalho de Concluséo ¢ 6(0-6) 90 TAL395
Curso
TAL495  Semindrio de Estagio 1(1-0) 15 Ter cursado 2.790
horas de disciplinas
obrigatérias
TAL496 Estagio Supervisionado 0(0-12) 180
(Optativas)
TOTAL 7 285
TOTAL ACUMULADO 220 3.480
Disciplinas Optativas
ADMO1  Teoria Geral da 4(4-0) 60 ADM100
Administracéo I
ADMBOS  Gestéo de Pessoas 4(4-0) 60 ADM100
ADVB20  Marketing 4(4-0) 60 ADM100
ADMB28  Administracdo da 4(4-0) 60 ADM100
Producéo e Materiais
ADMBO1  Pequenas e Médias 4(4-0) 60 ADM320
Empresas - PMEs
ADMB92  |dentificagdo e 5(3-2) 75 Ter cursado, no
Viabilizacéo de minimo, 1.200 horas
Oportunidades de Negdci de disciplinas
Bl Q31 Ecologia Basica 3(3-0) 45
B Q40 Genética 4(4-0) 60 BIO11l1 e BIO112
B 41 Laboratério de Genética 4(0-4) 60 BlO240*
Basica
B CGB11 Biologia Molecular | 4(4-0) 60 BlIO111eBIO112e
BQI100
BQ220 Enzimologia 3(3-0) 45 BQI100
G300 Contabilidade Geral 4(4-0) 60
Q3810 Contabilidade de Custos 4(4-0) 60 CCO100
QOB11 Contabilidade de Custos | 4(4-0) 60 CCO310
EQ®70 Introdugdo a Economia 4(4-0) 60



UFV

Catalogo de Gragiio 2013

125

Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Disciplinas Optativas

Carga Horéaria Total

Pré-requisito

Codigo  Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitt)
Disciplinas Optativas - Continuagéo
EQ®71 Microeconomia | 4(4-0) 60 ECO270 ou MAT140
BEd®72  Microeconomia Il 4(4-0) 60 ECO271
EN272  Termodinamica 4(2-2) 60 FIS201 e MAT140
EN273 Propriedades Fisicas de 4(2-2) 60 ENG271 e ENG278
Produtos Agricolas
BNG61  Eletrotécnica 4(2-2) 60 FIS203 e FIS120
BENG70  Secagem e Armazenage 4(2-2) 60 Ter cursado, no
de Graos minimo, 2.000 horas
de disciplinas
obrigatérias
EPR322  Logistica 6(4-2) 90 INF280
EPR340  Engenharia de Segurang 4(2-2) 60 Ter cursado 2.200
do Trabalho horas de disciplinas
obrigatérias
ERBOO Economia Rural 3(3-0) 45
ERB15 Sociologia do Trabalho 3(3-0) 45
ERB56 Comunicacdo 4(4-0) 60
Organizacional
ERB60 Comercializagéo Agricol: 4(2-2) 60 ECO270 ou ECO271
ou ERU300
EST430 Controle Estatistico da 4(4-0) 60 EST220
Qualidade e de Processt
HP331 Patologia de Sementes ¢ 4(2-2) 60 MBI100
de Pds-Colheita
HP335 Micotoxinas em Produto: 4(2-2) 60
Agricolas e Alimentos
F 203  Fisica lll 4(4-0) 60 FIS201 e (MAT147
ou MAT241%)
H&71 Fisica Computacional 4(2-2) 60 INF100 e FIS203*
H T410 Fisiologia e Manejo Pos- 4(2-2) 60 TAL391 e TAL392
Colheita
INF1I01  Introdug&o a Programagi 4(2-2) 60 INF100
1]
INF110  Programacao | 6(4-2) 90
INF111  Programagdo I 4(2-2) 60 INF110
INF211  Estruturas de Dados 4(4-0) 60 INF111
INF281 Pesquisa Operacional Il 4(4-0) 60 INF280
INF282  Pesquisa Operacional IlI 4(4-0) 60 INF280
LET290 LIBRAS Lingua 3(1-2) 45
Brasileira de Sinais
MAT340 EquacGes Diferenciais 4(4-0) 60 MAT241*

Ordinérias |
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Disciplinas Optativas

Carga Horéaria Total

Pré-requisito

Codigo  Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitt)
Disciplinas Optativas - Continuagéo
MBI 320 Genética de 3(3-0) 45 MBI100
Microrganismos
MBl 440  Microbiologia Industrial € 3(3-0) 45 MBI100
Biotecnologia
MBl 460  Microbiologia Ambiental 3(3-0) 45 MBI100
NJI320  Nutricdo Basica 4(4-0) 60 BQI100
NJT493  Tdpicos Especiais em 4(4-0) 60
Politicas de Saude e
Cidadania
QJ 151  Fisico-Quimica Il 5(3-2) 75 QUI150
QJ 354  Introducéo a Fisico- 4(4-0) 60 QUI151
Quimica de Superficies ¢
de Sistemas Coloidais
TAL403  Quimica do Leite e 6(4-2) 90 BQI100 e QUI112*
Derivados
TAL414  Microbiologia do Leite e 6(2-4) 90 MBI100*
Derivados
TAL416  Cinética de Processos 4(2-2) 60 MAT271 e TAL415
Bioquimicos
TAL420  Utilidades Industriais 5(3-2) 75 ENG271
TAL423  Operac0es e Instalagdes 5(3-2) 75 (TAL420 ou
da Industria de Laticinios TAL472) e
(TAL432* ou
TAL452%)
TAL426  Planejamento 5(3-2) 75 Ter cursado 2.340
Agroindustrial horas de disciplinas
obrigatérias
TAL4A34  Tecnologia de Oleos, 4(2-2) 60 BQI100
Gorduras e Margarinas
TAL435 Tecnologia de Bebidas e 4(2-2) 60
Refrigerantes
TAL436  Acucar e Alcool 2(2-0) 30
TAL437  Processamento de 5(3-2) 75 TAL406
Cereais, Raizes e
Tubérculos
TAL444  Tecnologia da Fabricaga 4(2-2) 60 TAL432*ou
de Creme, Manteiga e TAL452*
Sorvete
TAL445  Tecnologia de Queijos 7(3-4) 105 TAL432 ou TAL452
TAL446  Tecnologia de Produtos 4(2-2) 60 TAL432 ou TAL452
Lacteos Concentrados e
Desidratados
TAL448  Tecnologia de Pescado 4(2-2) 60
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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos
Disciplinas Optativas Carga Horaria Total Pré-requisito

Codigo  Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitt)
Disciplinas Optativas - Continuagéo

TAL451  Geréncia de IndUstrias d 6(4-2) 90 ADM100 e (ERU300
Alimentos ou EC0O270)

TAL452  Processamento de Leite 4(2-2) 60 MBI100 e (TAL391
de Consumo ou TAL403)

TAL453  Tecnologia de Produtos 6(2-4) 90 MBI100 e (TAL391
Lacteos Fermentados ou TAL403)

TAL455  Tecnologia de Queijos 7(3-4) 105 TAL445
Especiais

TAL459  Refrigeracdo e 4(2-2) 60 MBI100 e (ENG278
Congelamento de ou TAL420)
Alimentos

TAL460  Gestdo da Seguranga de 3(3-0) 45 (MBI130 ou
Alimentos TAL414) ou TAL463

TAL464  Inspecéo Sanitaria e 3(3-0) 45 TAL463 e (TAL432*
Legislagao de Industrias ou TAL446%)
de Leite e Derivados

TAL466  Microscopia de 3(1-2) 45
Alimentos

TAL476  Instrumentacdo e 4(4-0) 60 MAT271 e TAL472
Controle de Processos

TAL477  Processamento de Carni 6(4-2) 90
e Derivados

TAL479  Processamento Industric 2(2-0) 30 Ter cursado 2.790
de Leguminosas horas de disciplinas

obrigatérias

TAL490  Atividades 0(0-2) 30 TAL496*
Complementares

TAL491  Topicos Especiais | 1(1-0) 15

TAL492  Topicos Especiais Il 2(2-0) 30

TAL493  Topicos Especiais |l 3(3-0) 45

TAL494  Desenvolvimento de 6(2-4) 90 TAL430 e (TAL464

Produtos Alimenticios

ou TAL467) e
TAL468*

Obs.: Até 60 horas da exigéncia de carga horariadisniplinas optativas podera ser
atendida com outras disciplinas oferecidas pela \W#fégde que obedecidas as exigéncias
de pré ou correquisitos, ou outra de qualquer eafiyre mediante autorizacdo da
Coordenagao do Curso, com anuéncia da Comissao Cododantn curso.



