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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Engenheiro de Alimentos

ATUACAO

O Engenheiro de Alimentos tem como campo profigdiate atuagdo as
indastrias que operam com processamento de alimemoalidade e

conservacdo de matérias-primas agroalimentaredugfio de ingredientes
alimenticios, empresas de producdo e comerciabzalg equipamentos
agroindustriais, instituicbes governamentais e g@aernamentais de ensino,
pesquisa e extensdo em ciéncia e tecnologia deergtlda O curso de
Engenharia de Alimentos habilitard o profissionarap desenvolver,

acompanhar e otimizar projetos de implantagdo eresgp de industrias de
alimentos e de servicos de alimentagdo, para ataaoperacionalizacio
destas mesmas unidades, atuar em laboratériosatiseanfisico-quimicas,

microbiolégicas, microscépicas e sensoriais, noemladvimento de

produtos e processos agroalimentares, no planejareemplementagcédo de
programas de controle e gestao de qualidade erstitaide alimentos e em
gerenciamento agroindustrial.

Reconhecimento:

Autorizacdo: CEPE-UFV, Ata N.° 464 de 13/8/2009
Portaria do MEC N° 320 de 02/08/2011

Ano de inicio: 2010

Turno: Integral - 45 vagas anuais

Exigéncia Horas Prazos Anos
Disciplinas obrigatérias 3.45Minimo 5,0
Disciplinas optativas 180Padrdo 50
Estagio Supervisionado (180h) Méaximo 8,0
TCC (90h)

TOTAL 3.630

SEQUENCIA SUGERIDA

Disciplinas Obrigatérias Carga Horaria Total Pré-requisito
Cédigo Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitd)
1° Periodo
(BF111  Biologia Celular 4(2-2) 60
EAR325  Introdugéo a Engenharia 2(2-0) 30

de Alimentos
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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Disciplinas Obrigatérias Carga Horaria Total Pre-requisito
Codigo  Nome CKT-P) Horas  (Pré ou Correquisitd)
1° Periodo - Continuagdo
HF201 Fisical 4(4-0) 60 MAF141*
MAF141  Célculo Diferencial e 6(6-0) 90
Integral |
QW100 Quimica Geral 4(4-0) 60
QW107  Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QMF100*
Geral
QW136  Quimica Organica 2(0-2) 30 QMF138*
Experimental |
QW138  Fundamentos de Quimic 3(3-0) 45
Orgénica
TOTAL 27 405
TOTAL ACUMULADO 27 405
2° Periodo
EAF1I09 Metodologia Cientifica 4(4-0) 60
Aplicada a Engenharia d
Alimentos
HF206 Fisica Geral Il 4(4-0) 60 FIF201 e MAF141
MAF135  Geometria Analitica e 6(6-0) 90
Algebra Linear
MNF143  Calculo Diferencial e 4(4-0) 60 MAF141
Integral Il
QW112  Quimica Analitica 3(3-0) 45 QMF100
Aplicada
QW19  Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QMF112*
Analitica Aplicada
TOTAL 23 345
TOTAL ACUMULADO 50 750
3° Periodo
BXFI00  Bioquimica Fundamenta 4(4-0) 60 QMF138
BF101  Laboratorio de 2(0-2) 30 BQF100*
Bioquimica |
HF207  Fisica Geral IV 4(4-0) 60 FIF201 e MAF143
FIF233  Mecéanica 4(4-0) 60 FIF201
MAEI05  Iniciagdo a Estatistica 4(4-0) 60 MAF141
MANF243  Calculo Diferencial e 4(4-0) 60 MAF143 e MAF135
Integral IlI
TOR216  Introdugdo a Programagi 4(2-2) 60
TOTAL 26 390
TOTAL ACUMULADO 76 1.140
4° Periodo

(BF190  Microbiologia Geral 4(2-2) 60 BQF100 e CBF111
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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Disciplinas Obrigatérias Carga Horaria Total Pre-requisito
Codigo  Nome CKT-P) Horas  (Pré ou Correquisitd)
4° Periodo - Continuagao
EAF390  Matérias-Primas 2(2-0) 30
Agropecuarias
EAF428  Ciéncia e Tecnologia do¢ 4(4-0) 60 FIF233
Materiais
MAF261  Estatistica Experimental 4(4-0) 60 MAF105
MANE271  Calculo Numérico 4(4-0) 60 MAF135e TDS216 e
MAF143
QWI150  Fisico-Quimica | 5(3-2) 75 MAF143 e QMF100
e QMF107
TG371  Teoria Geral da 2(2-0) 30
Administracao
TOTAL 25 375
TOTAL ACUMULADO 101 1.515
5° Periodo
ARF303  Representacdo Gréafica 6(2-4) 90
para Engenharia
EAF210  Microbiologia de 4(2-2) 60 CBF190
Alimentos
EAF386 Mecanica dos Fluidos 4(4-0) 60 FIF233 e MAF243
EAF406  Quimica de Alimentos | 4(2-2) 60 BQF100
EAF484  Principios de 4(4-0) 60 EAF210*
Conservagéo de
Alimentos
QW51 Fisico-Quimica Il 5(3-2) 75 QMF150
TOTAL 27 405
TOTAL ACUMULADO 128 1.920
6° Periodo
EAR387  Transferéncia de Calor e 4(4-0) 60 EAF386
Massa
EAR388  Laboratorio de 2(0-2) 30 EAF386 e EAF387*
Fenbmenos de e QMF150
Transportes
EAF407  Quimica de Alimentos I 4(2-2) 60 EAF406
EAF463  Higiene Industrial e 4(2-2) 60 CBF190
Legislagao
EAF468  Andlise Sensorial 4(2-2) 60 MAF261*
EAF472  Operacdes Unitérias | 4(4-0) 60 EAF386
TOTAL 22 330
TOTAL ACUMULADO 150 2.250
7° Periodo

EAF429  Embalagens de Alimentc 4(2-2) 60 EAF406
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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Disciplinas Obrigatérias Carga Horaria Total Pre-requisito
Codigo  Nome CKT-P) Horas  (Pré ou Correquisitd)
7° Periodo - Continuagéo
EAF433  Tecnologia de 4(2-2) 60
Panificacdo e Massas
EAF461  Andlise de Alimentos 4(2-2) 60
EAF462  Gestdo da Qualidade na 4(4-0) 60 (CBF190 ou EAF210)
IndUstria de Alimentos e (EAF461* ou
EAF468*) e
MAF105.
EAF473  Operag6es Unitarias Il 3(3-0) 45 EAF387 e EAF472
TGA381  Manejo e Tratamento de 3(3-0) 45 CBF190
Poluentes
(Optativas)
TOTAL 22 330
TOTAL ACUMULADO 172 2.580
8° Periodo
EAH17  Processos Bioguimicos 4(4-0) 60 CBF190 e MAF271
Industriais
EAF427  Planejamento e Projetos 7(3-4) 105 EAF473
Agroindustriais
EAF41  Processamento de Leite 4(2-2) 60
Derivados
EAF474  Operagdes Unitéarias 111 3(3-0) 45 EAF473 e QMF151
EAF488  Laboratério de Operagse 2(0-2) 30 EAF474*
Unitarias
TGA382 Controle da Poluicdo em 4(4-0) 60 TGA381
Processos Industriais
(Optativas)
TOTAL 24 360
TOTAL ACUMULADO 196 2.940
9° Periodo
EAF396  Trabalho de Concluséo ¢ 6(0-6) 90
Curso
EAF418  Cinética e Célculo de 4(4-0) 60 CBF190 e EAF386 e
Reatores QMF151
EAF438  Processamento de Fruta 4(2-2) 60 EAF484
e Hortalicas
EAFA77T  Processamento de Carn 4(2-2) 60
e Derivados
EAFA94  Desenvolvimento de 4(2-2) 60
Novos Produtos
(Optativas)
TOTAL 22 330
TOTAL ACUMULADO 218 3.270
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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Disciplinas Obrigatérias Carga Horaria Total Pre-requisito
Codigo  Nome CKT-P) Horas  (Pré ou Correquisitd)
10° Periodo

EAF496  Estagio Supervisionado 0(0-12) 180
(Optativas)

TOTAL 180

TOTAL ACUMULADO 218 3.450

Disciplinas Optativas

ACF104  Economia | 4(4-0) 60

ACF111  Teoria das Organizagoes 4(4-0) 60

ACF112  Teorias da Administragé 4(4-0) 60 ADF111
|

ACF161  Contabilidade Geral 4(4-0) 60

ADF320  Marketing | 4(4-0) 60 TGA371

ACF351  Gestdo de Operagdes | 4(4-0) 60 ADF112

ADF352  Gestdo de Operagdes Il 4(4-0) 60 ADF351

EAF105  Nutricdo Basica 4(4-0) 60 BQF100

EAFA32  Tecnologia de Bebidas, 4(2-2) 60
Acucar e Alcool

EAF434  Tecnologia de Oleos, 4(2-2) 60 BQF100
Gorduras e Margarinas

EAF467  Legislacdo de Alimentos 2(2-0) 30

EAF478  Tecnologia de Queijos 6(2-4) 90 EAF441
Especiais

EAF480  Automacéo, Controle e 4(2-2) 60 EAF472 e MAF271
Andlise de Processos

EAFA91  Topicos Especiais | 1(1-0) 15

EAFA92  Topicos Especiais Il 2(0-2) 30

EAF493  Topicos Especiais |l 3(3-0) 45

EOF127  Filosofia da Ciéncia 3(3-0) 45

LEF100  Portugués Instrumental | 4(4-0) 60

LEF215  Inglés | 4(4-0) 60

LEF280 LIBRAS Lingua 3(3-0) 45
Brasileira de Sinais

MAF140  Calculo | 4(4-0) 60

QW352  Termodinamica Aplicada 4(4-0) 60 QMF151
a Processos Industriais

Q353 Simulagdo e Otimizagédo 4(2-2) 60 QMF151
de Processos de Secage

TBC1I04  Empreendedorismo 4(4-0) 60

TBAA93  Topicos Especiais em 4(4-0) 60
Politicas de Saude e
Cidadania

TGA370  Educagdo Ambiental 2(2-0) 30

TG373  Gestdio Ambiental 4(4-0) 60
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Disciplinas Optativas Carga Horaria Total Pré-requisito
Codigo  Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Correquisitt)
Disciplinas Optativas - Continua¢éo
TG383  Coleta e Tratamento de 3(3-0) 45 TGA381
Aguas Residuérias
TGA384  Gerenciamento de 4(4-0) 60
Residuos Sélidos
TGA385 Seguranca no Trabalho 4(4-0) 60




