Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Engenheiro de Alimentos

ATUACAO

O Engenheiro de Alimentos tem como campo profissional de atuagdo as
indtstrias que operam com processamento de alimentos, qualidade e
conservacdo de matérias-primas agroalimentares, producdo de ingredientes
alimenticios, empresas de producdo e comercializac¢do de equipamentos
agroindustriais, instituicdes governamentais e ndo-governamentais de ensino,
pesquisa e extensdo em ciéncia e tecnologia de alimentos. O curso de
Engenharia de Alimentos habilitara o profissional para desenvolver,
acompanhar e otimizar projetos de implantagdo e expansdo de industrias de
alimentos e de servigos de alimentagdo, para atuar na operacionalizag¢do destas
mesmas unidades, atuar em laboratorios de andlises fisico-quimicas,
microbioldgicas, microscopicas e sensoriais, no desenvolvimento de produtos
e processos agroalimentares, no planejamento e implementacao de programas
de controle e gestdo de qualidade em indistrias de alimentos e em
gerenciamento agroindustrial.

Reconhecimento: Portaria do MEC N.° 618 de 16/12/1980
Renovagao: Portaria do MEC N.° 1.523 de 22/09/2010
Renovagao: Portaria do MEC N.° 286 de 21/12/2012
Autorizagdao: CEPE-UFV, Ata N.° 61 de 25/11/1974

Ano de inicio: 1975

Turno: Integral - 60 vagas anuais

Exigéncia Horas Prazos Anos

Disciplinas obrigatorias 3.480 Minimo 5

Disciplinas optativas 300 Padrao 5

Estagio Supervisionado (180h) Méximo 8

Projeto Final de Curso (90h)

TOTAL 3.780

SEQUENCIA SUGERIDA

Disciplinas Obrigatérias Carga Horaria Total Pré-requisito

Codigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Co-
requisito)*

1° Periodo
H X201 Fisical 4(4-0) 60 MNT140*
INF100  Introdugdo a Programagéo 4(2-2) 60

I
MAT140  Célculo 1 4(4-0) 60



QJ 100  Quimica Geral 3(3-0) 45
QJ 107  Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QJ100*
Geral
QJ 138  Fundamentos de Quimica 3(3-0) 45
Organica
QJ 139  Laboratorio de Quimica 2(0-2) 30 QJ 2138
Organica
TAL120  Introdugdo a Engenharia 2(2-0) 30
de Alimentos
TOTAL 24 360
TOTAL ACUMULADO 24 360
2° Periodo
BIAl11 Biologia Celular 2(2-0) 30 B2
Ql12 Laboratorio de Biologia 2(0-2) 30 BA*
Celular
BQ 100 Bioquimica Fundamental 4(4-0) 60 QJ138
BQ 101 Laboratério de 2(0-2) 30 BQ100*
Bioquimica I
H 02 Fisicall 4(4-0) 60 HS01 e M40
MAT147  Calculo I 4(4-0) 60 MAT140
TAL391  Matérias-Primas de 5(3-2) 75 BQ100*
Origem Animal
TOTAL 23 345
TOTAL ACUMULADO 47 705
3° Periodo
ADMOO  Teoria Geral da 4(4-0) 60
Administraggo [
H S120  Laboratorio de Fisica 2(0-2) 30 HS01
MAT137  Introducdo a Algebra 4(4-0) 60
Linear
MBI 100  Microbiologia Geral 4(2-2) 60 ((BA1le
BA12) e BQ100
QI 112  Quimica Analitica 3(3-0) 45 Q100
Aplicada
QJ 119  Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QJ 12+
Analitica Aplicada
TAL392  Matérias-Primas de 5(3-2) 75 BQ100
Origem Vegetal
TOTAL 24 360
TOTAL ACUMULADO 71 1.065
4° Periodo
EST105 Iniciagdo a Estatistica 4(4-0) 60 MAI140
H 33 Mecanica 4(4-0) 60 A201
MAT241  Caleulo 11T 4(4-0) 60 MT137* e M40
MBl 130  Microbiologia dos 4(2-2) 60 M 100
Alimentos
TALA06  Quimica de Alimentos I 5(3-2) 75 BQ100
TAL431  Processamento de Frutas 4(2-2) 60 TAL2



¢ Hortali¢as

TOTAL 25 375
TOTAL ACUMULADO 96 1.440
5° Periodo
ARQPO01 Representagdo Grafica 6(2-4) 90
para Engenharia
EST220  Estatistica Experimental 4(4-0) 60 EST105
MEC111  Ciéncia e Tecnologia de 4(4-0) 60 H33
Materiais
QJ 150 Fisico-Quimica I 5(3-2) 75 ((QJ 100 e
QJ107) e (MAT140
ou MAT147)
TAL4A07  Quimica de Alimentos 11 4(2-2) 60 BJ100
TALA32  Processamento de Leite e 4(2-2) 60 TALO1
Derivados
TOTAL 27 405
TOTAL ACUMULADO 123 1.845
6° Periodo
MAT271  Célculo Numérico 4(4-0) 60 MN137 e MAT147 e
I NF100
TALA30 Embalagem de Alimentos 5(3-2) 75 TA406
TALA33  Processamento de Carnes, 4(2-2) 60 TAL391
Pescados e Ovos
TAL439  Tecnologia de 4(2-2) 60 TAL32
Panificagdo, Massas,
Amidos e Derivados
TALA63  Higiene de Industrias de 4(2-2) 60 MR 100*
Alimentos
TALA68  Analise Sensorial 4(2-2) 60 EST105
TOTAL 25 375
TOTAL ACUMULADO 148 2.220
7° Periodo
EN271 Mecanica dos Fluidos 4(4-0) 60 H233 e MT241
INF280  Pesquisa Operacional I 4(4-0) 60 |NF100 e MAT137
TALA08  Propriedades Fisico- 4(4-0) 60 BNZ71* e TA406
Quimicas de Materiais e QI 150
Alimentares
TAL424  Projetos Agroindustriais I 5(3-2) 75 Ter cursando, no
nini ne, 1. 770
horas de
disciplinas
obrigatarias
TAL4A57  Desidratagdo e Secagem 2(2-0) 30 TAL406.
de Alimentos
TALA69  Analise de Alimentos 4(2-2) 60 BQ101 e QU119
(Optativas)
TOTAL 23 345



TOTAL ACUMULADO 171 2.565
8° Periodo
ENR278 Transferéncia de Calor e 4(4-0) 60 ENZ71
Massa
TAL388  Laboratorio de 2(0-2) 30 BNZ71 e QU150 e
Fendmenos de Transporte (BNZ78*
TALA25  Projetos Agroindustriais 4(2-2) 60 TA424
1T
TALA62  Gestdo da Qualidade na 3(3-0) 45 EST106 e (MB 100
Industria de Alimentos ou MR 130) e
(TAL468* ou
TAL469%)
TALA72  Operagdes Unitarias na 4(4-0) 60 BNZ71 e MNI271*
Industria de Alimentos I e TA 388
TALA84  Principios de 4(2-2) 60 MA 130 e TA472*
Conservagao de
Alimentos
(Optativas)
TOTAL 21 315
TOTAL ACUMULADO 192 2.880
9° Periodo
TAL395  Projeto Final de Curso 1(1-0) 15 Ter cursado, no
nini no, 2. 500
horas de
disciplinas
TAL415  Processos Bioquimicos 5(3-2) 75 MA 100
Industriais
TALAG7  Legislagdo de Alimentos 2(2-0) 30
TALA70  Tratamento de Residuos 4(2-2) 60 TAL472
de Agroindustrias
TALA73  Operagdes Unitérias na 3(3-0) 45 TA472 e ENZ78.
Industria de Alimentos I1
TALA74  Operagdes Unitarias na 4(4-0) 60 ENZ/8 e TA472 e
Industria de Alimentos 111 TA473*
TALA88  Laboratério de Operagdes 2(0-2) 30 TA474*
Unitarias
(Optativas)
TOTAL 21 315
TOTAL ACUMULADO 213 3.195
10° Periodo
TAL396  Trabalho de Conclusdo de 6(0-6) 90 TAL3%5
Curso
TAL495  Semindrio de Estagio 1(1-0) 15 Ter cursado 2. 900
horas de
disciplinas
TAL496  Estagio Supervisionado 0(0-12) 180

(Optativas)



TOTAL 7 285

TOTAL ACUMULADO 220 3.480
Disciplinas Optativas
ADMO1  Teoria Geral da 4(4-0) 60 ADMOO0
Administragao II
ADMBO5  Gestdlo de Pessoas 4(4-0) 60 AMOO0
ADMB20  Marketing 4(4-0) 60 AMOO
ADMB28  Administragdo da 4(4-0) 60 ADMOO
Produg@o e Materiais
ADMBI1  Pequenas e Médias 4(4-0) 60 ADNG20
Empresas - PMEs
ADVB92  Identificacdo e 5(3-2) 75 Ter cursado, no
Viabilizagdo de nini no, 1.200
Oportunidades de horas de
Negocios di sci pli nas
Ql31  Ecologia Bésica 3(3-0) 45
@40  Genética 4(4-0) 60 BAll e BA12
Bl @41 Laboratério de Genética 4(0-4) 60 B Q40
Bésica
(B11 Biologia Molecular I 4(4-0) 60 Bd1l e BQ100
B 220 Enzimologia 3(3-0) 45 BJ100
A3AL00  Contabilidade Geral 4(4-0) 60
A3B10  Contabilidade de Custos I 4(4-0) 60 (GIA00
A3O3B11 Contabilidade de Custos 4(4-0) 60 Q310
1I
EAX®70 Introdugdo a Economia 4(4-0) 60
EA®71 Microeconomia I 4(4-0) 60 EI270 ou MAT140
EQ®72 Microeconomia II 4(4-0) 60 EI271
EN®72  Termodinamica 4(2-2) 60 HSX01 e M\140
ENR73  Propriedades Fisicas de 4(2-2) 60 ENZ71 e BNZ78
Produtos Agricolas
ENE61  Eletrotécnica 4(2-2) 60 AHS03 e HSI20
BENGB70  Secagem e Armazenagem 4(2-2) 60 Ter cursado, no
de Graos nini no, 2.000
horas de
disciplinas
origadrias
BPR322  Logistica 6(4-2) 90 | N=280
BEPR340  Engenharia de Seguranga 4(2-2) 60 Ter cursado 2. 200
do Trabalho horas de
disciplinas
obrigatédrias
ERBOO  Economia Rural 3(3-0) 45
ERB15 Sociologia do Trabalho 3(3-0) 45
ERB56 Comunicacio 4(4-0) 60
Organizacional
ERB60  Comercializagio Agricola 4(2-2) 60 EI270 ou EX271



EST430
F S203

A 271
A T410

I NF101

I NF110
I NF111
I NF211
I NF281
I NF282
LET290

MAT340
MBIl 320
MBI 440

MBI 460
NJT320
NUT493

QU 151
QU 354
TAL403
TALA14
TAL416

TAL420
TAL423

TAL426

TAL434

Controle Estatistico da
Qualidade e de Processos
Fisica III

Fisica Computacional I
Fisiologia e Manejo Pds-
Colheita

Introdugdo a Programagao
I

Programacao 1
Programacao II
Estruturas de Dados
Pesquisa Operacional 11
Pesquisa Operacional 111
LIBRAS Lingua
Brasileira de Sinais
Equagdes Diferenciais
Ordinarias [

Genética de
Microrganismos
Microbiologia Industrial e
Biotecnologia
Microbiologia Ambiental
Nutri¢do Basica

Topicos Especiais em
Politicas de Saude e
Cidadania
Fisico-Quimica II
Introdug@o a Fisico-
Quimica de Superficies e
de Sistemas Coloidais
Quimica do Leite e
Derivados

Microbiologia do Leite e
Derivados

Cinética de Processos
Bioquimicos

Utilidades Industriais
Operagdes e Instalagdes
da Industria de Laticinios

Planejamento
Agroindustrial

Tecnologia de Oleos,
Gorduras e Margarinas

4(4-0)
4(4-0)

4(0-4)
42-2)

4(2-2)
6(4-2)
4(2-2)
4(4-0)
4(4-0)
4(4-0)
3(1-2)
4(4-0)
3(3-0)
3(3-0)
3(3-0)

4(4-0)
4(4-0)

5(3-2)
4(4-0)
6(4-2)
6(2-4)
4(2-2)

5(3-2)
5(3-2)

5(3-2)

4(2-2)

60

60

60
60

60

90
60
60
60
60
45

60

45

45

45
60
60

75

60

90

90

60

75
75

75

60

ou ERBOO
EST220

AS0L e (MT147
ou MAT241%)

I NF100 e A 08¢
TAL301 e TASR

I NF100

I NF110
I NFL11
I NF280
I NF280

MAT241*
MA 100
MB 100

MB 100
BQ100

Ql 150
Ql 151

BQ100 e QU 112+
B 100¢
MT271 e TAL415

BENZ71

(TAL420 ou
TAL472) e
(TAL432* ou
TAL452%)

Ter cursado 2. 340
horas de
discipinas
obrigatdrias

BQ 100



TALA35
TALA36
TAL437
TALA44

TALA45
TAL446

TAL448

TAL451

TALAS2

TAL453

TALAS5
TAL459

TALAGO

TAL464

TAL466
TALAT6
TALATT
TALAT9

TAL490

TAL491
TAL492
TAL493
TALA94

Tecnologia de Bebidas e
Refrigerantes

Actcar e Alcool
Processamento de
Cereais, Raizes e
Tubérculos

Tecnologia da Fabricagdo
de Creme, Manteiga e
Sorvete

Tecnologia de Queijos
Tecnologia de Produtos
Lacteos Concentrados e
Desidratados

Tecnologia de Pescado
Geréncia de Industrias de
Alimentos

Processamento de Leite
de Consumo

Tecnologia de Produtos
Lacteos Fermentados

Tecnologia de Queijos
Especiais

Refrigeragdo e
Congelamento de
Alimentos

Gestao da Seguranga de
Alimentos

Inspegdo Sanitaria e
Legislacdo de Industrias
de Leite e Derivados
Microscopia de
Alimentos
Instrumentacao e
Controle de Processos
Processamento de Carnes
¢ Derivados
Processamento Industrial
de Leguminosas

Atividades
Complementares
Topicos Especiais |
Topicos Especiais 11
Tépicos Especiais 111
Desenvolvimento de
Produtos Alimenticios

4(2-2)
2(2-0)
5(3-2)

4(2-2)

7(3-4)
4(2-2)

4(2-2)
6(4-2)
4(2-2)
6(2-4)
7(3-4)

4(2-2)

3(3-0)

3(3-0)

3(1-2)
4(4-0)
6(4-2)

2(2-0)

0(0-2)

1(1-0)
2(2-0)
3(3-0)
6(2-4)

60

30

75

60

105
60

60

90

60

90

105

60

45

45

45

60

90

30

30

15
30
45
90

TAL406

TAL432* ou
TAL452*

TALA32 ou TAL452
TAL4A32 ou TAL452

AMO0 e (BRBOO
ou EX270)

MB 100 e (TAL391
ou TAL403)

MB 100 e (TAL391
ou TALA03)
TALA45

ME 100 e (ENZ78
ou TALA20)

(MR 130 ou
TAL414) ou TAL463
TAL463 e (TAL432*
ou TAL446%)

MT271 e TALA72

Ter cursado 2. 790
horas de
disciplinas
obrigatarias

TA 496*

TAL430 e (TAL464
ou TAL467) e
TA 468"




Obs.: Até 60 horas da exigéncia de carga horaria em disciplinas optativas
podera ser atendida com outras disciplinas oferecidas pela UFV, desde
que obedecidas as exigéncias de pré ou correquisitos, ou outra de
qualquer natureza, e mediante autorizacdo da Coordenacdo do Curso,
com anuéncia da Comissdo Coordenadora do curso.



