Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Engenheiro de Alimentos

ATUACAO

O Engenheiro de Alimentos tem como campo profissional de atuagdo as
indtstrias que operam com processamento de alimentos, qualidade e
conservacdo de matérias-primas agroalimentares, producdo de ingredientes
alimenticios, empresas de producdo e comercializac¢do de equipamentos
agroindustriais, instituicdes governamentais e ndo-governamentais de ensino,
pesquisa e extensdo em ciéncia e tecnologia de alimentos. O curso de
Engenharia de Alimentos habilitara o profissional para desenvolver,
acompanhar e otimizar projetos de implantagdo e expansdo de industrias de
alimentos e de servigos de alimentagdo, para atuar na operacionalizag¢do destas
mesmas unidades, atuar em laboratorios de andlises fisico-quimicas,
microbioldgicas, microscopicas e sensoriais, no desenvolvimento de produtos
e processos agroalimentares, no planejamento e implementacao de programas
de controle e gestdo de qualidade em indistrias de alimentos e em
gerenciamento agroindustrial.

Reconhecimento:

Autorizag¢do: CEPE-UFV, Ata N.° 464 de 13/8/2009
Portaria do MEC N° 320 de 02/08/2011

Ano de inicio: 2010

Turno: Integral - 45 vagas anuais

Exigéncia Horas Prazos Anos
Disciplinas obrigatorias 3.480 Minimo 5
Disciplinas optativas 180 Padrao 5
Estagio Supervisionado (180h) Maximo 8
TCC (90h)
TOTAL 3.660
SEQUENCIA SUGERIDA
Disciplinas Obrigatoérias Carga Horaria Total Pré-requisito
Codigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Co-
requisito)®
1° Periodo

(BF111 Biologia Celular 4(2-2) 60
EAR325  Introdugdo a Engenharia 2(2-0) 30

de Alimentos, Etica e

Cidadania

FIF201 Fisical 4(4-0) 60 MFL41*



MAF141  Calculo Diferencial e 6(6-0) 90
Integral 1
QW100  Quimica Geral 4(4-0) 60
QW107  Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QMFLOO*
Geral
QW136  Quimica Organica 2(0-2) 30 QMFL38*
Experimental I
QW138 Fundamentos de Quimica 3(3-0) 45
Organica
TOTAL 27 405
TOTAL ACUMULADO 27 405
2° Periodo
EAF109  Pensamento Filoséfico e 4(4-0) 60
Metodologia Cientifica
Aplicada a Engenharia de
Alimentos
H F206  Fisica Geral 111 4(4-0) 60 HF201 e M¥F141
MAF135  Geometria Analitica e 6(6-0) 90
Algebra Linear
MAF143  Calculo Diferencial e 4(4-0) 60 M¥141
Integral 11
QW112  Quimica Analitica 3(3-0) 45 QWF100
Aplicada
QW119 Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QMFLL2*
Analitica Aplicada
TOTAL 23 345
TOTAL ACUMULADO 50 750
3° Periodo
B@F100 Bioquimica Fundamental 4(4-0) 60 QMFL38
BGF101  Laboratorio de 2(0-2) 30 BJFFL00*
Bioquimica I
Q100 Introdugdo a Programagio 4(2-2) 60
H F207  Fisica Geral IV 4(4-0) 60 HF201 e M¥143
H F233  Mecéanica 4(4-0) 60 HRF201
MNF105  Iniciagdo a Estatistica 4(4-0) 60 M¥141
MNF243  Célculo Diferencial e 4(4-0) 60 NM¥143 e (M¥FLI5)
Integral 111
TOTAL 26 390
TOTAL ACUMULADO 76 1.140
4° Periodo
(BF190  Microbiologia Geral 4(2-2) 60 BJFI00 e (BF111
EAF390  Matérias-Primas 2(2-0) 30
Agropecuarias
EAF428  Ciéncia e Tecnologia dos 4(4-0) 60 AR233
Materiais
MAF261  Estatistica Experimental 4(4-0) 60 M¥L05
MAF271  Célculo Numérico 4(4-0) 60 M¥L35 e GFI0 e

M¥143



QW150  Fisico-Quimica I 5(3-2) 75 M¥143 e QL0 e
QU107
TGA371  Teoria Geral da 2(2-0) 30
Administracdo
TOTAL 25 375
TOTAL ACUMULADO 101 1.515
5° Periodo
ARF303  Representagio Gréfica 6(2-4) 90
para Engenharia
EAF210  Microbiologia de 4(2-2) 60 (BF190
Alimentos
EAF386  Mecanica dos Fluidos 4(4-0) 60 HAF233 e M43
EAF406  Quimica de Alimentos I 4(2-2) 60 BF100
EAF484  Principios de 4(4-0) 60 B0
Conservagao de
Alimentos
QW151  Fisico-Quimica II 5(3-2) 75 QWFIS0
TOTAL 27 405
TOTAL ACUMULADO 128 1.920
6° Periodo
EAR387  Transferéncia de Calor e 4(4-0) 60 BEAR386
Massa
EAF388  Laboratério de 2(0-2) 30 BEAR386 e BEAR3B
Fendmenos de e QW10
Transportes
EAF07  Quimica de Alimentos II 4(2-2) 60 BEAH06
EAF463  Higiene Industrial e 4(2-2) 60 EF190
Legislacéo
EAR468  Anélise Sensorial 4(2-2) 60 M¥F261*
EAR472  Operagdes Unitérias 4(4-0) 60 EAR386
TOTAL 22 330
TOTAL ACUMULADO 150 2.250
7° Periodo
ADF334  Gestdo da Diversidade 2(2-0) 30
nas Organizagdes
EAF429  Embalagens de Alimentos 4(2-2) 60 EA06
EAR433  Tecnologia de 4(2-2) 60
Panificagdo e Massas
EAF461  Analise de Alimentos 4(2-2) 60
EAF462  Gestio da Qualidade na 4(4-0) 60 (BF190 ou
Industria de Alimentos EA210) e
(BEAH61* ou
BEAH63*) e
MNE105.
EAR473  Operagdes Unitérias 11 3(3-0) 45 BEAR387 e B2
TGA381  Manejo e Tratamento de 3(3-0) 45 EF190*
Poluentes

(Optativas)



TOTAL 24 360

TOTAL ACUMULADO 174 2.610
8° Periodo
EAF417  Processos Bioquimicos 4(4-0) 60 (BF190 e M271
Industriais
EAR427  Planejamento € Projetos 7(3-4) 105 BEAHA73
Agroindustriais
EAF441  Processamento de Leite € 4(2-2) 60
Derivados
EAR474  Operagdes Unitérias 111 3(3-0) 45 BEAA73 e QUFISL
EAR488  Laboratério de Operagdes 2(0-2) 30 BEMHAT74
Unitarias
TGA382  Controle da Poluicdo em 4(4-0) 60 TGB81*
Processos Industriais
(Optativas)
TOTAL 24 360
TOTAL ACUMULADO 198 2.970
9° Periodo
EAF396  Trabalho de Conclusio de 6(0-6) 90
Curso
EAF418  Cinética e Célculo de 4(4-0) 60 (BF10 e BEAR3%6 e
Reatores QWF151
EAF438  Processamento de Frutas 4(2-2) 60 B34
e Hortalicas
EAFA77  Processamento de Carnes 4(2-2) 60
e Derivados
EAF494  Desenvolvimento de 4(2-2) 60
Novos Produtos
(Optativas)
TOTAL 22 330
TOTAL ACUMULADO 220 3.300
10° Periodo
EAF496  Estagio Supervisionado 0(0-12) 180
(Optativas)
TOTAL 180
TOTAL ACUMULADO 220 3.480
Disciplinas Optativas
ADF104  Economia | 4(4-0) 60
ADF111  Teoria das Organizagdes 4(4-0) 60
ADF112  Teorias da Administragdo 4(4-0) 60 AR
|
ACF161  Contabilidade Geral 4(4-0) 60
ADF320  Marketing I 4(4-0) 60 TG371
ADF351  Gestdo de Operagdes I 4(4-0) 60 AFl12
ADF352  Gestdo de Operagdes 11 4(4-0) 60 AFRH1
EAF105  Nutrigdo Basica 4(4-0) 60 BJF100

EAR432  Tecnologia de Bebidas, 4(2-2) 60



EAF434

EAF4G7
EAF478

EAF480

EAF491
EAF492
EAF493
BF127
LEF100
LEF215
LE-280

MAF140
Q352

QW353
TBC104
TBX493

TGA370
TGA373
TGA383

TGA384
TGA385

Acucar e Alcool
Tecnologia de Oleos,
Gorduras e Margarinas
Legislagdo de Alimentos
Tecnologia de Queijos
Especiais

Automagao, Controle e
Analise de Processos
Topicos Especiais |
Topicos Especiais 11
Topicos Especiais 111
Filosofia da Ciéncia
Portugués Instrumental I
Inglés I

LIBRAS Lingua
Brasileira de Sinais
Calculo 1
Termodinamica Aplicada
a Processos Industriais
Simulagdo e Otimizagao
de Processos de Secagem
Empreendedorismo
Topicos Especiais em
Politicas de Saude e
Cidadania

Educacdo Ambiental
Gestao Ambiental
Coleta e Tratamento de
Aguas Residuarias
Gerenciamento de
Residuos Solidos
Seguranca no Trabalho

4(2-2)

2(2-0)
6(2-4)

4(2-2)

1(1-0)
2(0-2)
3(3-0)
3(3-0)
4(4-0)
4(4-0)
3(3-0)

4(4-0)
4(4-0)

4(2-2)
4(4-0)
4(4-0)

2(2-0)
4(4-0)
3(3-0)
4(4-0)

4(4-0)

60

30
90

60

15
30
45
45
60
60
45

60
60

60
60
60

30
60
45

60

60

BJF100

EAHA41
EAFA72 e MR271

QW51
QW51

TGR3B1*




