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Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos

Engenheiro de Alimentos

ATUACAO

O Engenheiro de Alimentos tem como campo profisdiote atuacdo as

induUstrias que operam com processamento de alisyenialidade e conservagdo
de matérias-primas agroalimentares, producdo desdigntes alimenticios,

empresas de producdo e comercializacdo de equip@snagroindustriais,

instituicbes governamentais e n&o-governamentais edgino, pesquisa e
extensdo em ciéncia e tecnologia de alimentos. Bocde Engenharia de
Alimentos habilitara o profissional para desenvghacompanhar e otimizar

projetos de implantacdo e expanséo de industriadinientos e de servigcos de
alimentacédo, para atuar na operacionalizacdo dewtamas unidades, atuar em
laboratérios de andlises fisico-quimicas, micrdgaas, microscopicas e
sensoriais, no desenvolvimento de produtos e psoseagroalimentares, no
planejamento e implementacédo de programas de temrgestao de qualidade
em industrias de alimentos e em gerenciamentoraiyrsirial.

Reconhecimento: Portaria do MEC N.° 618 de 168801
Renovacao: Portaria do MEC N.° 1.523 de 22/09/2010
Renovacao: Portaria do MEC N.° 286 de 21/12/2012
Autorizacdo: CEPE-UFV, Ata N.° 61 de 25/11/1974
Ano de inicio: 1975

Exigéncia Horas Prazos Anos
Disciplinas obrigatérias 3.48Minimo 5,0
Disciplinas optativas 300Padrao 50
Estagio Supervisionado (180h) Méaximo 8,0
Projeto Final de Curso (90h)

TOTAL 3.780

SEQUENCIA SUGERIDA

Disciplinas Obrigatérias Carga Horaria Total Pré-requisito
Codigo Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Co-requisitd)
1° Periodo
FI S201 Fisica | 4(4-0) 60 MAT140*

I NF100  Introdugéo a Programagé 4(2-2) 60
VAT140 Calculo | 4(4-0) 60

QUI 100  Quimica Geral 3(3-0) 45
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Disciplinas Obrigatorias Carga Horéaria Total Pré-requisito
Caédigo Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Co-requisitd)
1° Periodo - Continuacao
QUI 107  Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QuUI100*
Geral
QUI 138 Fundamentos de Quimic 3(3-0) 45
Orgénica
QUI 139  Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QUI138*
Orgénica
TAL120 Introducéo a Engenharia 2(2-0) 30
de Alimentos
TOTAL 24 360
TOTAL ACUMULADO 24 360
2° Periodo
Bl 0111 Biologia Celular 2(2-0) 30 BIO112*
Bl 0112 Laboratério de Biologia 2(0-2) 30 BIO111*
Celular
BQ 100 Bioquimica Fundamental 4(4-0) 60 QUI138
BQ 101 Laboratdrio de 2(0-2) 30 BQI100*
Bioquimica |
FI S202 Fisica ll 4(4-0) 60 FIS201 e MAT140
MAT147 Célculo I 4(4-0) 60 MAT140
TAL391 Matérias-Primas de 5(3-2) 75 BQI100*
Origem Animal
TOTAL 23 345
TOTAL ACUMULADO 47 705
3° Periodo
ADMLOO  Teoria Geral da 4(4-0) 60
Administracéo |
FI S120 Laboratério de Fisica 2(0-2) 30 FIS201
MAT137  Introdugdio a Algebra Linee 4(4-0) 60
MBI 100  Microbiologia Geral 4(2-2) 60 BIO111 e BIO112
e BQI100
QUI 112 Quimica Analitica Aplicadz 3(3-0) 45 QUI100
QUI 119  Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QuiI112*
Analitica Aplicada
TAL392 Matérias-Primas de 5(3-2) 75 BQI100
Origem Vegetal
TOTAL 24 360
TOTAL ACUMULADO 71 1.065
4° Periodo
EST105 Iniciacéo a Estatistica 4(4-0) 60 MAT140
FI S233 Mecanica 4(4-0) 60 FIS201
MAT241 Calculo Il 4(4-0) 60 MAT137*e

MAT140
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Disciplinas Obrigatorias Carga Horéaria Total Pré-requisito
Caédigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Co-requisitt)
4° Periodo - Continuacédo
MBI 130  Microbiologia dos 4(2-2) 60 MBI100
Alimentos
TAL406 Quimica de Alimentos | 5(3-2) 75 BQI100
TAL431 Processamento de Fruta 4(2-2) 60 TAL392
e Hortalicas
TOTAL 25 375
TOTAL ACUMULADO 96 1.440
5° Periodo
ARQR01  Representacéo Gréafica 6(2-4) 90
para Engenharia
EST220 Estatistica Experimental 4(4-0) 60 EST105
MEC111 Ciéncia e Tecnologia de 4(4-0) 60 FIS233
Materiais
QUI 150  Fisico-Quimica | 5(3-2) 75 QUI100 e
QUI107 e
(MAT140 ou
MAT147)
TAL407  Quimica de Alimentos I 4(2-2) 60 BQI100
TAL432 Processamento de Leite 4(2-2) 60 TAL391
Derivados
TOTAL 27 405
TOTAL ACUMULADO 123 1.845
6° Periodo
MAT271  Calculo Numérico 4(4-0) 60 MAT137 e
MAT147 e
INF100
TAL430 Embalagem de Alimento 5(3-2) 75 TAL406
TAL433 Processamento de Carn 4(2-2) 60 TAL391
Pescados e Ovos
TAL439 Tecnologia de Panificagéo 4(2-2) 60 TAL392
Massas, Amidos e
Derivados
TAL463 Higiene de Industrias de 4(2-2) 60 MBI100*
Alimentos
TAL468 Andlise Sensorial 4(2-2) 60 EST105
TOTAL 25 375
TOTAL ACUMULADO 148 2.220
7° Periodo
ENG271 Mecénica dos Fluidos 4(4-0) 60 FIS233 e
MAT241
I NF280 Pesquisa Operacional | 4(4-0) 60 INF100 e

MAT137
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Disciplinas Obrigatorias Carga Horaria Total Pré-requisito
Caédigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Co-requisitt)
7° Periodo - Continuagdo
TAL408 Propriedades Fisico- 4(4-0) 60 ENG271*e
Quimicas de Materiais TAL406 e
Alimentares QUI150
TAL424  Projetos Agroindustriais 5(3-2) 75 Ter cursando, no
minimo, 1.770
horas de disciplinas
obrigatorias
TAL457 Desidratagdo e Secagen 2(2-0) 30 TAL406.
de Alimentos
TAL469 Andlise de Alimentos 4(2-2) 60 BQIl101le
QUI119
(Optativas)
TOTAL 23 345
TOTAL ACUMULADO 171 2.565
8° Periodo
ENG&78 Transferéncia de Calor e 4(4-0) 60 ENG271
Massa
TAL388 Laboratdrio de 2(0-2) 30 ENG271e
Fendmenos de Transpor QUI150 e
(ENG278*
TAL425  Projetos Agroindustriais Il 4(2-2) 60 TAL424
TAL462 Gestdo da Qualidade na 3(3-0) 45 EST105e
IndUstria de Alimentos (MBI100 ou
MBI130) e
(TAL468* ou
TAL469%)
TAL472  Operacges Unitarias na 4(4-0) 60 ENG271e
Industria de Alimentos | MAT271* e
TAL388*
TAL484  Principios de Conservagac 4(2-2) 60 MBI130 e
de Alimentos TAL472*
(Optativas)
TOTAL 21 315
TOTAL ACUMULADO 192 2.880
9° Periodo
TAL395  Projeto Final de Curso 1(1-0) 15 Ter cursado, no
minimo, 2.500
horas de
disciplinas
TAL415 Processos Bioguimicos 5(3-2) 75 MBI100
Industriais
TAL467 Legislagdo de Alimentos 2(2-0) 30
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Disciplinas Obrigatorias Carga Horéaria Total Pré-requisito
Caédigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Co-requisitd)
9° Periodo - Continuagdo
TAL470 Tratamento de Residuos 4(2-2) 60 TAL472
de Agroindustrias
TAL473 Operagdes Unitarias na 3(3-0) 45 TAL472 e
Industria de Alimentos Il ENG278.
TAL474  Operagbes Unitarias na 4(4-0) 60 ENG278e
Industria de Alimentos IlI TAL472 e
TALA73*
TAL488 Laboratdrio de Operagde 2(0-2) 30 TALA474*
Unitérias
(Optativas)
TOTAL 21 315
TOTAL ACUMULADO 213 3.195
10° Periodo
TAL396 Trabalho de Concluséo ¢ 6(0-6) 90 TAL395
Curso
TAL495 Seminario de Estagio 1(1-0) 15 Ter cursado 2.900
horas de disciplinas
TAL496 Estagio Supervisionado 0(0-12) 180
(Optativas)
TOTAL 7 285
TOTAL ACUMULADO 220 3.480
Disciplinas Optativas
ADMLO1 Teoria Geral da 4(4-0) 60 ADM100
Administracéo I
ADMBO5 Gestdo de Pessoas 4(4-0) 60 ADM100
ADMB20  Marketing 4(4-0) 60 ADM100
ADMB28  Administracéo da 4(4-0) 60 ADM100
Producéo e Materiais
ADMB91 Pequenas e Médias 4(4-0) 60 ADM320
Empresas - PMEs
ADMB92  dentificacdo e Viabilizagac 5(3-2) 75 Ter cursado, no
de Oportunidades de minimo, 1.200
Negdcios horas de disciplinas
Bl O131 Ecologia Basica 3(3-0) 45
Bl Q240 Genética 4(4-0) 60 BIO111 e BIO112
Bl Q241 Laboratério de Genética 4(0-4) 60 BIO240*
Basica
Bl G311 Biologia Molecular | 4(4-0) 60 BIO111 e BIO112
e BQI100
BQ 220 Enzimologia 3(3-0) 45 BQI100
CCO100  Contabilidade Geral 4(4-0) 60
CC3810 Contabilidade de Custos 4(4-0) 60 CCO100
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Disciplinas Optativas Carga Horaria Total Pré-requisito
Caédigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Co-requisitd)
Disciplinas Optativas - Continuacéo
CCxB811 Contabilidade de Custos Il 4(4-0) 60 CCO310
ECQ270 Introdugdo a Economia 4(4-0) 60
ECO271 Microeconomia | 4(4-0) 60 ECO270 ou
MAT140
ECO272  Microeconomia Il 4(4-0) 60 ECO271
EN&72 Termodinamica 4(2-2) 60 FIS20le
MAT140
EN&73 Propriedades Fisicas de 4(2-2) 60 ENG271e
Produtos Agricolas ENG278
ENG361 Eletrotécnica 4(2-2) 60 FIS203 e FIS120
ENG370 Secagem e Armazenage 4(2-2) 60 Ter cursado, no
de Gréos minimo, 2.000
horas de disciplinas
obrigatorias
EPR322 Logistica 6(4-2) 90 INF280
EPR340 Engenharia de Segurang 4(2-2) 60 Ter cursado 2.200
do Trabalho horas de disciplinas
obrigatdrias
ERU300 Economia Rural 3(3-0) 45
ERU315 Sociologia do Trabalho 3(3-0) 45
ERU356 Comunicacéo 4(4-0) 60
Organizacional
ERU360 Comercializagdo Agricoli 4(2-2) 60 ECO270ou
ECO271 ou
ERU300
EST430 Controle Estatistico da 4(4-0) 60 EST220
Qualidade e de Processt
FI P331 Patologia de Sementes ¢ 4(2-2) 60 MBI100
de Pds-Colheita
FI S203 Fisica lll 4(4-0) 60 FIS201 e
(MAT147 ou
MAT241%)
FI S271 Fisica Computacional 4(2-2) 60 INF100 e
FIS203*
FI T410 Fisiologia e Manejo Pés- 4(2-2) 60 TAL391e
Colheita TAL392
INF101 Introducdo a Programagéc 4(2-2) 60 INF100
I NF110 Programacaéo | 6(4-2) 90
INF111 Programacéo Il 4(2-2) 60 INF110
INF211 Estruturas de Dados 4(4-0) 60 INF111
I NF281 Pesquisa Operacional Il 4(4-0) 60 INF280
I NF282  Pesquisa Operacional Ill 4(4-0) 60 INF280
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Disciplinas Optativas Carga Horaria Total Pré-requisito
Caédigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Co-requisitd)
Disciplinas Optativas - Continuacéo
LET290 LIBRAS Lingua 3(1-2) 45
Brasileira de Sinais
MAT340 EquacgGes Diferenciais 4(4-0) 60 MAT241*
Ordinarias |
MBI 320 Genética de 3(3-0) 45 MBI100
Microrganismos
MBI 440  Microbiologia Industrial € 3(3-0) 45 MBI100
Biotecnologia
MBI 460  Microbiologia Ambiental 3(3-0) 45 MBI100
NUT320 Nutricdo Basica 4(4-0) 60 BQI100
NUT493 Toépicos Especiais em 4(4-0) 60
Politicas de Saude e
Cidadania
QUI 151  Fisico-Quimica Il 5(3-2) 75 QUI150
QUI 354 Introducéo a Fisico- 4(4-0) 60 QUI151
Quimica de Superficies e ¢
Sistemas Coloidais
TAL403 Quimica do Leite e 6(4-2) 90 BQI100 e
Derivados QuIll12*
TAL414 Microbiologia do Leite e 6(2-4) 90 MBI100*
Derivados
TAL416 Cinética de Processos 4(2-2) 60 MAT271e
Bioquimicos TAL415
TAL420 Utilidades Industriais 5(3-2) 75 ENG271
TAL423 Operagdes e InstalacGes 5(3-2) 75 (TAL420 ou
da Industria de Laticinios TAL472) e
(TAL432* ou
TAL452%)
TAL426 Planejamento 5(3-2) 75 Ter cursado 2.340
Agroindustrial horas de disciplinas
obrigatorias
TAL434  Tecnologia de Oleos, 4(2-2) 60 BQI100
Gorduras e Margarinas
TAL435 Tecnologia de Bebidas e 4(2-2) 60
Refrigerantes
TAL436  Acucar e Alcool 2(2-0) 30
TAL437 Processamento de Cereai 5(3-2) 75 TAL406
Raizes e Tubérculos
TAL444  Tecnologia da Fabricacd 4(2-2) 60 TAL432*ou
de Creme, Manteiga e TAL452*
Sorvete
TAL445 Tecnologia de Queijos 7(3-4) 105 TAL432ou

TAL452
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Disciplinas Optativas Carga Horaria Total Pré-requisito
Cédigo Nome Cr(T-P) Horas (Pré ou Co-requisit)
Disciplinas Optativas - Continuacéo
TAL446 Tecnologia de Produtos 4(2-2) 60 TAL432 ou
Lacteos Concentrados e TAL452
Desidratados
TAL448 Tecnologia de Pescado 4(2-2) 60
TAL451 Geréncia de Indistrias d 6(4-2) 90 ADM100e
Alimentos (ERU300 ou
ECO270)
TAL452  Processamento de Leite 4(2-2) 60 MBI100 e
de Consumo (TAL391 ou
TAL403)
TAL453 Tecnologia de Produtos 6(2-4) 90 MBI100 e
Lacteos Fermentados (TAL391 ou
TAL403)
TAL455 Tecnologia de Queijos 7(3-4) 105 TAL445
Especiais
TAL459 Refrigeracdo e 4(2-2) 60 MBI100 e
Congelamento de (ENG278 ou
Alimentos TAL420)
TAL460 Gestdo da Seguranca de 3(3-0) 45 (MBI130 ou
Alimentos TAL414) ou
TAL463
TAL464 Inspecdo Sanitaria e 3(3-0) 45 TAL463 e
Legislagdo de Indistrias (TAL432* ou
de Leite e Derivados TAL446%)
TAL466 Microscopia de 3(1-2) 45
Alimentos
TAL476  Instrumentagéo e 4(4-0) 60 MAT271e
Controle de Processos TAL472
TALA77 Processamento de Carn 6(4-2) 90
e Derivados
TAL479 Processamento Industrie 2(2-0) 30 Ter cursado 2.790
de Leguminosas horas de disciplinas
obrigatorias
TAL490 Atividades 0(0-2) 30 TAL496*
Complementares
TAL491 Tépicos Especiais | 1(1-0) 15
TAL492  Tapicos Especiais II 2(2-0) 30
TAL493 Topicos Especiais |l 3(3-0) 45
TAL494 Desenvolvimento de 6(2-4) 90 TAL430e
Produtos Alimenticios (TAL464 ou
TAL467) e

TAL468*
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Obs.: Até 60 horas da exigéncia de carga horéariadisoiplinas optativas podera ser
atendida com outras disciplinas oferecidas pela Wegde que obedecidas as exigéncias
de pré ou correquisitos, ou outra de qualquer easre mediante autorizagdo da
Coordenagéo do Curso, com anuéncia da Comissdo Cododertk curso.



